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Czes¢ B) programu studiow

Opis procesu prowadzagcego do uzyskania efektow uczenia sie

Wydzial prowadzacy studia:

Wydziat Chemii

Kierunek na ktérym sa prowadzone studia:

chemia i technologia zywno$ci

Poziom studiow:

studia pierwszego stopnia

Poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji:

poziom 6

Profil studiow:

ogolnoakademicki

Przyporzadkowanie kierunku do dyscypliny naukowej lub
artystycznej (dyscyplin), do ktorych odnosza si¢ efekty uczenia sig:

nauki chemiczne
Dyscyplina wiodgca: nauki chemiczne

Forma studiow:

studia stacjonarne

Liczba semestrow:

7

Liczba punktow ECTS konieczna do ukonczenia studiéow na danym
poziomie:

210

Laczna liczba godzin zaje¢ dydaktycznych:

2268 + zajecia ogolnouniwersyteckie + 8 godz. szkolenie BHP

Tytul zawodowy nadawany absolwentom:

inzynier

Wskazanie zwigzku programu studiow z misjg i strategia UMK:

Nowy kierunek realizuje zatozenia Strategii Rozwoju Wydzialu poprzez zapewnienie studentom
mozliwosci uzyskania najwyzszego poziomu wyksztatcenia i wszechstronnego rozwoju - duzy
wktad w rozwoj potencjatu intelektualnego wojewodztwa kujawsko-pomorskiego. Cele nowego
kierunku wpisujg si¢ W cele strategiczne Wydziatu Chemii w obszarze ksztatcenia poprzez tworzenie
oryginalnej oferty edukacyjnej - uruchomienie nowego kierunku inzynierskiego z dziedziny
zywnosci (cel operacyjny B 1.4.), ciggle podnoszenie jako$ci nauczania (cel operacyjny B.1.5.),
poprawg atrakcyjnosci studiow poprzez  osigganie wigkszej konkurencyjnos$ci absolwentow
kierunku chemia i technologia Zywnosci na rynku pracy (cel strategiczny B2) oraz uatrakcyjnienie
oferty edukacyjnej o studia interdyscyplinarne: chemia — zywno$¢ — technologia (cel strategiczny
B.2.2).
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Przedmioty/grupy zaje¢ wraz z zakladanymi efektami uczenia sie¢*

Formy i metody
ksztalcenia

Sposoby weryfikacji i oceny

Grupy przedmiotow Przedmiot Zakladane efekty uczenia sie . . S efektéw uczenia sie
ZApEWNIAJACe OSIAEMECIE | i aonietych przez studenta
efektow uczenia si¢ asnigtyci p
Grupa przedmiotow Matematyka zna podstawowe prawa chemiczne, pierwiastki i ich zwigzki; | Wyktad: metoda podajaca — egzamin pisemny lub ustny

podstawowych

Wprowadzenie do USOS

Podstawy informatyki i
chemometrii

Podstawy biologii

Podstawy chemii
analitycznej

Chemia pierwiastkow i
ich zwiazkow

Chemia Srodowiska 1
ekologia

Analiza instrumentalna

Biochemia

Chemia fizyczna

Procesy technologiczne

Szkolenie BHP i
ergonomia

zna role eksperymentu i symulacji komputerowych w procesach
technologicznych; zna podstawowe pakiety oprogramowania
uzytkowego do analizy danych; zna metody analizy jako$ciowej
i ilosciowej oraz zasady dziatania aparatury analitycznej; zna
stany skupienia materii, zasady termodynamiki, podstawy
elektrochemii; prawa dotyczace wymiany ciepta i masy w
procesach przetwarzania zywnosci; zna biologic komorki,
wlasciwosci patogenow 1 mikroorganizmow; zna podstawy
biochemii, rolg weglowodanéw, tluszczow, bialek, substancji
mineralnych i witamin w zywnosci; posiada wiedzg z zakresu
technologii 1 inzynierii chemicznej; zna przepisy BHP,
podstawowe pojecia z zakresu toksykologii; akty prawne
dotyczace norm i wymagan laboratoribw chemicznych; posiada
wiedze¢ z zakresu ekologii i ochrony $rodowiska oraz
gospodarki $ciekami i odpadami; zna rodzaje jednostkowych
procesow technologicznych; zna podstawy algebry liniowej,
analizy matematycznej i statystyKki

potrafi  stosowa¢ metody algebry liniowej 1 analizy
matematycznej; potrafi postugiwaé sie pojeciami z zakresu
chemii ogélnej i nieorganicznej; posiada umiejetnos¢ opisu
zjawisk chemicznych oraz stosuje wybrane procedury
numeryczne w obliczeniach chemicznych, statystycznych i
inzynierskich; potrafi postugiwaé si¢ technikami
informatycznymi w zakresie grafiki komputerowej; posiada
umiejetnosci wykonywania pomiaréw podstawowych wielko$ci
fizycznych 1 chemicznych oraz opracowania wynikow
eksperymentow; potrafi wykona¢ analizy iloSciowe na
podstawie procedur analitycznych oraz przygotowaé raporty z
analizy; potrafi okresli¢ budowe i funkcje biochemiczne
zwigzkow wielkoczgsteczkowych w przetworstwie zywnosci,
potrafi rozwigzywaé podstawowe problemy zwigzane z
realizacjg procesow technologicznych; potrafi odpowiednio
zachowac si¢ w razie rdznego typu zagrozen, przestrzega zasad

wyktad problemowy,
informacyjny
(konwencjonalny)

Cwiczenia: samodzielna
praca studentow

Laboratorium: samodzielna
praca studentoéw; metoda
eksperymentu; metody
programowane z uzyciem
komputera

zaliczenie - test koncowy na
oceng, przygotowanie projektu
na oceng, przygotowanie
referatu

Ustalona przez prowadzacych
zajecia ocena ciagla
(zaangazowanie, sumiennos¢,
przygotowanie teoretyczne do
zajed, bieglo$¢ manualna,
znajomosc¢ i respektowanie
przepisow BHP); pisemne
sprawdziany ,,wejsciowki”;
ocena indywidualnych raportow
z wykonywanych ¢wiczen;
kolokwium koncowe; egzamin
pisemny
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BHP.

jest nastawiony na jak najlepsze wykonanie zadania; pracuje
systematycznie i ma pozytywne podejscie do trudnosci;
nawigzuje i utrzymuje wspotprace z innymi; dazy do realizacji
celow zespolu

Grupa przedmiotow
kierunkowych

Ekonomia przemystowa
(zarzadzanie zaktadami
produkcyjnymi)

Analiza sensoryczna,
badanie preferencji
konsumenta

Technologie
fermentacyjne

Chemia i analiza
ZywnoS$ci

Rysunek techniczny

Toksykologia zywnosci

Systemy jako$ci
produkcji zywnosci z
elementami prawa
Zywnosciowego

Analityka i kontrola
ZywnoSsci

Mikrobiologia

Podstawy technologii
cukru i cukiernictwa

Maszyny i aparaty w
technologii spozywczej

Antyoksydanty w
ZywnoSci

Badania reologiczne
Zywnosci

Chemia koloidow

Podstawy technologii
thuszczow

Dietetyka

Opakowania zywnosci

zna podstawy prawne, ekonomiczne i spoteczne oraz
organizacje matych przedsigbiorstw; zna podstawowe techniki
analizy sensorycznej zywnosci; zna podstawowe sktadniki
zywnosci, dodatki funkcjonalne szczegolnie te o
wilasciwosciach antyoksydacyjnych, zanieczyszczenia w tym
mikrobiologiczne i substancje toksyczne obecne w zywnosci
oraz metody ich oznaczania; zna podstawowe zasady procesow
fermentacyjnych, technologii thuszczow, skrobi, cukru i
cukiernictwa; zna podstawowe pojecia i prawa chemii koloidow
oraz metody oznaczenia wlasciwosci reologicznych produktow
zywnosciowych; zna sktad opakowan dla produktow
zywnos$ciowych zna budowe i zasady eksploatacji maszyn
stosowanych w technologii zywnosci oraz zasady grafiki
inzynierskiej; zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady z
zakresu ochrony wlasnosci przemystowej, prawa autorskiego;
zna zasady zarzadzania jakos$cig zywnosci; zna podstawowe
czynnosci zwigzane z produkcjg wyrobow spozywcezych, zasady
kontroli jakoS$ci oraz racjonalnego zywienia;

wykonuje zadania z analizy i kontroli zywnosci oraz ocenia ich
wilasdciwosci sensoryczne i reologiczne; wykrywa i okre$la
liczebnos$¢ typowych mikroorganizmoéw powodujacych psucie
si¢ zywnosci; potrafi wykonaé proste operacje i procesy
jednostkowe w technologii zywnosci; potrafi przygotowac i
zanalizowac bilanse materialowe i energetyczne procesow;
potrafi przedstawi¢ zadanie inzynierskie o charakterze
praktycznym zwigzane z: wytwarzaniem nowego produktu
zywnos$ciowego; potrafi dokona¢ analizy ekonomicznej
podejmowanych dziatan inzynierskich, okresla wartos¢
odzywczg i energetyczng diet;

skutecznie przekazuje innym osiagnig¢cia wiedzy o zywnosci;
dostosowuje poziom i forme¢ prezentacji do potrzeb i
mozliwos$ci odbiorcy; jest nastawiony na nieustanne
zdobywanie nowej wiedzy, umiejetnosci i doswiadczen; widzi
potrzebe ciaglego doskonalenie si¢ i podnoszenia kompetencji
zawodowych; zna ograniczenia wlasnej wiedzy i1 rozumie
potrzebe dalszego ksztatcenia; pracuje systematycznie i

Wyktad: metoda podajaca —
wyktad problemowy,
informacyjny
(konwencjonalny)

Cwiczenia: samodzielna
praca studentow

Laboratorium: samodzielna
praca studentow; metoda
eksperymentu

Wyktad —
egzamin
(test lub pytania wymagajace
krotkich odpowiedzi);
obecnos¢ na wyktadach +
przygotowanie opracowania na
zadany temat zwigzany z
tre§ciami omawianymi na
wyktadzie

Laboratorium, Cwiczenia —
Ustalona przez prowadzacych
zajgcia ocena ciagla
(zaangazowanie, sumiennosc,
przygotowanie teoretyczne do
zajec, bieglos¢ manualna,
wiedza); pisemne sprawdziany
»wejsciowki”; ocena
indywidualnych raportow z
wykonywanych ¢wiczen; zadan i
projektow wiasnych i
zespotowych, kolokwium
koncowe na ocen¢
kolokwium koncowe,
kolokwia czastkowe.
zaliczenie (kolokwium koncowe
w formie testu,
przygotowanie prezentacji na
oceng)
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dotrzymuje termindw

Grupa przedmiotow
praca dyplomowa

Seminarium dyplomowe

Laboratorium dyplomowe

Praca dyplomowa

posiada podstawowa wiedze¢ z zakresu kierunku studiow i
wybranej specjalizacji, ktora wykorzystuje podczas prezentacji
na seminarium oraz przy realizacji i redagowaniu pracy
dyplomowej; ma podstawowa wiedze o powigzaniach chemii
zywno$ci z innymi obszarami wiedzy, niezbedna przy realizacji
pracy dyplomowej; zna zasady bezpieczenstwa i higieny pracy
w stopniu pozwalajagcym na samodzielng prace na stanowisku
badawczy; umie zaplanowacé i przeprowadzi¢ eksperyment;
umie samodzielnie przygotowa¢ wystgpienie, wyszukiwac i
ocenia¢ informacje w literaturze zwigzanej z tematyka pracy
dyplomowej; umie postugiwac¢ si¢ jezykiem angielskim podczas
przygotowywania pracy dyplomowej;

rozumie potrzebe¢ upowszechniania wiedzy z obszaru
zwigzanego z studidéw samodzielnie realizuje uzgodnione cele i
podejmuje decyzje; w petni samodzielnie realizuje uzgodnione
cele, podejmujac czasami trudne decyzje; potrafi wyszukiwac i
krytycznie ocenia¢ informacje w literaturze fachowe;.

Laboratorium: samodzielna
praca studentoéw; metoda
eksperymentu
Metoda seminaryjna,
prezentacje

Ustalona przez prowadzacych
zajecia ocena ciagla
(zaangazowanie, sumiennosc,
przygotowanie teoretyczne do
zaj¢é, bieglos¢ manualna,
znajomos¢ i respektowanie
przepiséw BHP);

Grupa przedmiotow
podstawy chemii

Podstawy chemii
poziom podstawowy*

Podstawy chemii
poziom rozszerzony*

posiada wiedz¢ z podstaw chemii; zna prawa i nazewnictwo
chemiczne, pierwiastki i ich zwiazki:

potrafi postugiwac si¢ nazewnictwem chemicznym, pojeciami z
zakresu chemii og6lnej i nieorganicznej; umie wykonywac
podstawowe czynnosci laboratoryjne oraz pomiary wielkos$ci
chemicznych

zna i przestrzega zasady i normy obowigzujace chemika oraz
inzyniera technologa zywnosci, rozumie spoleczng rolg zawodu;
rozumie i docenia znaczenie uczciwosci intelektualnej, dbatosci
o produkcje¢ zywnos$ci wysokiej jako$ci; nawigzuje i utrzymuje
wspolprace z innymi; dazy do realizacji celéw zespotu poprzez
odpowiednie zaplanowanie i organizacj¢ pracy swojej i innych;
motywuje wspotpracownikow do zwiekszenia wysitku w celu
osiggniecia zalozonych celow.

Wyktad: metoda podajaca —
wyktad problemowy,
informacyjny
(konwencjonalny)

Cwiczenia: metoda
podajaca/problemowa
Laboratorium: samodzielna
praca studentoéw; metoda
eksperymentu

Wyktad , Laboratorium

Ocena studentéw na podstawie
egzaminu, zaliczen na oceng
(podstawga zaliczenia moze by¢
praca pisemna lub zaliczenie
ustne), rozwigzywanych
zagadnien problemowych,
opracowywanych i samodzielnie
wykonywanych doswiadczen,
ocena indywidualnych raportow
z wykonywanych ¢wiczen,
kolokwia

Grupa przedmiotow
fizyka

Termodynamika
techniczna z elementami
fizyki

poziom podstawowy*

Termodynamika
techniczna z elementami
fizyki

poziom rozszerzony*

zna podstawowe terminy, pojecia, zasady i prawa
termodynamiki technicznej i fizyki w stopniu wystarczajacym
do dalszej edukacji; zna prawa dotyczace ruchu ptynow,
wymiany ciepta, masy i pracy w uktadach fizyko-chemicznych;
umie wykona¢ obliczenia parametréw termodynamicznych
uktadow stacjonarnych; potrafi zaprojektowac proste
eksperymenty fizyczne, analizowa¢ ich wyniki i wyjasni¢
zjawiska fizyczne zachodzace w otaczajacym go Swiecie oraz
rozwigza¢ podstawowe problemy w oparciu o prawa fizyki,

Wyktad: metoda podajaca —
wyktad problemowy,
informacyjny
(konwencjonalny)

Cwiczenia: metoda
podajaca/problemowa
Laboratorium: samodzielna
praca studentow; metoda

Wyktad —egzamin
Laboratorium — ustalona przez
prowadzacych zajgcia ocena
ciagla (zaangazowanie,
sumienno$¢, przygotowanie
teoretyczne do zajec, biegtosé
manualna, wiedza); pisemne
sprawdziany ,,wejsciowki”;
ocena indywidualnych raportéw
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samodzielnie i efektywnie pracuje z duza ilosciag informacji,
dostrzega zaleznos$ci pomigdzy zjawiskami i poprawnie wyciaga
wnioski postugujac si¢ zasadami logiki i etyki; jest nastawiony
na jak najlepsze wykonanie zadania

eksperymentu

z wykonywanych ¢wiczen,
kolokwium koncowe na ocen¢

Grupa przedmiotow
chemia organiczna

Chemia organiczna
poziom podstawowy*

Chemia organiczna
poziom rozszerzony*

posiada podstawowa wiedze nt. grup funkcyjnych zwigzkoéw
organicznych oraz mechanizmo6w reakcji; prowadzi
eksperymenty z zakresu chemii organicznej

zna i przestrzega zasady i normy obowigzujace chemika, w tym
normy etyczne; rozumie spoteczng role zawodu; rozumie i
docenia znaczenie uczciwosci intelektualnej; zna ograniczenia
wlasnej wiedzy i umiejetnoscei; potrafi pracowaé samodzielnie i
wspolpracowac w zespole;

Wyktad: metoda podajaca —
wyktad problemowy,
informacyjny
(konwencjonalny)
Cwiczenia: metoda
podajaca/problemowa
Laboratorium: samodzielna
praca studentoéw; metoda
eksperymentu

Wyktad — egzamin
Laboratorium — ocena ciagta
(zaangazowanie, sumiennosc,
przygotowanie teoretyczne do
zajec, bieglos¢ manualna,
wiedza); pisemne sprawdziany
,»Wejsciowki”; ocena
indywidualnych raportow z
wykonywanych ¢wiczen

Grupa przedmiotow
do wyboru

Wychowanie fizyczne

Praktyka zawodowa

Przedmiot do wyboru:
Symetria i jej
wykorzystanie w chemii

Podstawy technik
membranowych

Zwiazki organiczne —
izolacja, identyfikacja,
zastosowanie

Applied electrochemistry
Podstawy bioanalityki

Fizykochemia
wspotczesnych
materiatow

Naturalne zwigzki
heterocykliczne

Zarzadzenie projektami w
chemii

posiada wiedze¢ z zakresu kultury fizycznej i umie prowadzic¢
prozdrowotny tryb zycia; promuje sport i realizuje wlasne
upodobania z zakresu kultury fizycznej;

zna podstawy higieny produkcji; zna przepisy i zasady
bezpieczenstwa oraz organizacji pracy w  zakladzie
przetworstwa spozywczego; zna podstawowe czynno$ci
zwigzane z produkcja wyrobow spozywczych oraz zasady
kontroli jakosci; zna podstawowe prawa i nazewnictwo
chemiczne; zna metody analizy jakosciowej i iloSciowej
metodami klasycznymi i instrumentalnymi; zna stany skupienia
materii, kinetyke chemiczna, zasady termodynamiki

potrafi przygotowac bilans materiatowy procesu;

potrafi obstugiwac i uzywac aparature kontrolno-pomiarowa
stosowang w procesach przemystowych; potrafi postugiwacé si¢
specjalistycznym stownictwem; potrafi postugiwacé si¢
nazewnictwem chemicznym, pojeciami z zakresu chemii
ogo6lnej i nieorganicznej; posiada umiejetnosé opisu zjawisk
chemicznych; posiada umiej¢tnosci wykonywania pomiarow
podstawowych wielkosci fizycznych i chemicznych oraz
opracowania wynikow;

nabiera umiej¢tnosci wigzania procesu badawczego i
analitycznego z praktyka; pracuje systematycznie i ma
pozytywne podejscie do trudnosci stojacych na drodze do
realizacji zatozonego celu; dotrzymuje terminéw; potrafi mysleé
i dziata¢ w sposob przedsiebiorczy.

Metoda ¢wiczeniowa

Zaliczenie na ocen¢

Laboratorium - metoda

Zaliczenie wg dziennika praktyk

eksperymentu
Wyktad: metoda podajaca — | Wyktad — egzamin, zaliczenie na
wyktad problemowy, oceng; ocena ciagla
informacyjny (zaangazowanie, sumiennosc,

(konwencjonalny)

Cwiczenia: metoda
podajaca/problemowa

przygotowanie teoretyczne do
zajec)
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Enzymy w technologii
produktéw spozywczych

Zagospodarowanie
odpadow

Grupa

przedmiotow
ogolnouniwersyteckich
oraz humanistyczno-
spolecznych

Bioetyka lub Filozofia
przyrody

Zajgcia
ogolnouniwersyteckie

Jezyk angielski w chemii

zdobywa wiedz¢ 0go6lng z innych dziedzin i dyscyplin
naukowych, w tym humanistyczng; zna etyczne
uwarunkowania wykonywanego zawodu; zna podstawowe
terminy filozofii przyrody;

nabiera umieje¢tnosci samodzielnego kierowania wlasnym
rozwojem intelektualnym i zainteresowaniami
interdyscyplinarnymi; analizuje konflikty etyczne zwigzane z
rozwojem nauk; potrafi wykorzysta¢ wiedzg z zakresu filozofii
przyrody;

popularyzuje uzyskang wiedze, postgpuje zgodnie z zasadami
etyki zawodu; jest nastawiony na nieustanne zdobywanie nowej
wiedzy; widzi ograniczenia wlasnej wiedzy i rozumie potrzebe
ciagtego ksztalcenia;

uzyskuje znajomos¢ jezyka na poziomie B2

Wyktad: metoda podajaca —
wyktad problemowy,
informacyjny
(konwencjonalny)
Metoda kognitywno -
komunikacyjna z
zastosowaniem roznych
technik, mediow, materialow
autentycznych

Ustalone przez wykladowcow,
zaliczenie na oceng lub egzamin

Ustalona przez prowadzacych
zajecia ocena ciagla
(zaangazowanie, sumiennosc,
przygotowanie do zajgc)
egzamin pisemny lub ustny

Szczegolowe wskazniki punktacji ECTS

Dyscypliny naukowe lub artystyczne, do ktérych odnoszg si¢ efekty uczenia sig:

Dyscyplina naukowa lub artystyczna

Punkty ECTS

liczba

%

nauki chemiczne

210

100
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Liczba ECTS w dyscyplinie:
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Grupa przedmiotow Matematyka 7 7 4.6
podstawowych — Wprowadzenie do USOS 1 0,5 1
chemia Podstawy informatyki i
chemometrii 2 2 1,0 2
Podstawy biologii 1 1 0,5
Podstawy chemii 12 12 6,0 12
analitycznej
Chf:rnla’ pierwiastkow i ich 3 3 18 3
zwigzkow
Chemle.l srodowiska i 5 5 28 5
ekologia
Analiza instrumentalna 9 9 4,8 9
Biochemia 4 4 2,2 4
Chemia fizyczna 7 7 40 7
Procesy technologiczne 10 10 5,0 10
Szkolenie BHP i ergonomia 1 1 0,4
Grupa przedmiotow Ekonomia przemystowa
kierunkowych (zarzadzanie zakladami 1 1 0,5
produkcyjnymi)
Analiza sensoryczna, 6 6 3,0 6
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badanie preferencji
konsumenta

Technologie fermentacyjne 2 2 1,3 2
Chemia i analiza zywno$ci 12 12 6,0 12
Rysunek techniczny 5 5 2,5
Toksykologia zywnosci 2 2 1,0 2
Systemy jakos$ci produkcji
zywnosci z elementami 3 1,8
prawa zywno$ciowego
Analltykg i kontrola 5 5 26 5
ZYywWnoscCl1
Mikrobiologia 6 6 3,0 6
I_i’ods’gawy technologii cukru 7 3.6 7
i cukiernictwa
Maszyny i aparaty w 2 2 1,0 2
technologii spozywczej
Antyoksydanty w zywnosci 3 3 1,6 3
Badamg reologlczne 4 4 2.0 4
ZYywWnoscCl1
Chemia koloidow 4 4 2,2 4
Podsta\{vy technologii 7 7 3.6 7
thuszczow
Dietetyka 2 1,0
Opakowania zywnosci 3 3 1,8 3
Grupa przedmiotéow Seminarium dyplomowe 1 1 0.8
praca dyplomowa )
Laboratorium dyplomowe 6 6 6 3,0 6
Praca dyplomowa 18 18 18 18,0 18
Grupa przedmiotow Podstawy chemii
podstawy chemii poziom podstawowy™ 15-16 15-16 15-16 7,6-8,0 15-16
Podstawy chemii o
poziom rozszerzony*
Grupa przedmiotéw Termodynamika techniczna
fizyka z elementami fizyki
poziom podstawowy* ) i i i
Termodynamika techniczna 56 56 56 2,6-3,0
z elementami fizyki
poziom rozszerzony*
Grupa przedmiotow Chemia organiczna 8-10 8-10 8-10 4,0-5,0 8-10




kierunek: chemia i technologia zywnosci, studia stacjonarne | stopnia od 2022/23

chemia organiczna

poziom podstawowy*

Chemia organiczna
poziom rozszerzony*

Grupa przedmiotow

Wychowanie fizyczne

do wyboru Praktyka zawodowa 4 4 4 4
Przedmiot do wyboru 2-4 2-4 2-4 1,0-2,0 2-4
Grupa Bioetyka lub Filozofia 4 A A 20
przedmiotow przyrody '
ogolnouniwersyteckich Zajeca
oraz humanistyczno- og6lnouniwersyteckic 2-3 2-3 2-3 1,0-1,5
spolecznych Jezyk angielski w chemii 7 7 4,8
RAZEM: 178/210 | 9/210 7/210 | 11/210 |9-10/210| 65/210 116,9/210 178/210
84,8% | 4,3% 3,3% 52% |43-48%| 30,9% 55,7% 84,8%

* zalgcznikiem do programu studiow jest opis tresci programowych dla przedmiotéw

** Program studiow o profilu praktycznym przewiduje praktyki zawodowe w wymiarze co najmniej:
- 6 miesiecy - w przypadku studiow pierwszego stopnia i jednolitych studidw magisterskich,

- 3 miesigcy - w przypadku studiow drugiego stopnia.

*** Praca dyplomowa jest:

- obligatoryjna w przypadku studiow drugiego stopnia i jednolitych studiéw magisterskich,
- fakultatywna w przypadku studiow pierwszego stopnia.

**** nazwy dyscyplin naukowych oraz artystycznych musza by¢ zgodne z rozporzadzeniem Ministra Nauki 1 Szkolnictwa Wyzszego z dnia 20 wrzesnia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki i dyscyplin naukowych
oraz dyscyplin artystycznych (Dz. U. z 2018 r., poz. 1818)
F*xF** dotyczy profilu ogdlnoakademickiego

*xxx**x dotyczy profilu praktycznego

Program studiow — cz¢$¢ B) — Opis procesu prowadzacego do uzyskania efektow uczenia si¢ (z umieszczong pod tabelg informacjg, kiedy zostal uchwalony przez radg
wydziatu oraz od jakiego roku akademickiego miatby obowigzywac) musi by¢ podpisany przez dziekana wydziatu.
Program studiow zostat uchwalony na posiedzeniu Rady Dyscypliny Nauk Chemicznych Wydziatu Chemii UMK w dniu 22 marca 2022 r i posiedzeniu Rady

Dziekanskiej Wydziatu Chemii UMK w dniu 24 marca 2022 r.
Program studiéw obowigzuje od semestru I roku akademickiego 2022/2023.

prof. dr hab. Iwona Lakomska

(podpis Dziekana)




