REGULAMIN PRACOWNI
ANALIZA SENSORYCZNA, BADANIE PREFERENCJI KONSUMENTOW

1. Cwiczenia wykonywane sg indywidualnie oraz grupami.

2. Na pracowni student powinien posiada¢ obowiazkowo biaty fartuch.

3. Nal pracowni nalezy zapozna¢ studentéw z regulaminem pracowni, co student potwierdza czytelnym
podpisem na sporzadzonym wykazie studentow.

4. Pracownia jest obowigzkowa i tylko zwolnienie lekarskie usprawiedliwia nieobecnosé studenta.

5. Obowigzkiem kazdego studenta jest pozostawienie stanowiska pracy w czystosci.

6. Wyniki uzyskane w trakcie wykonywania ¢wiczenia nalezy zamie$ci¢ na karcie pracy, ktorg nalezy

odda¢ po zakonczeniu pracowni.
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. Zaliczeniem pracowni jest odrobienie wszystkich zaplanowanych ¢wiczen oraz zadan dodatkowych.
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. W przypadku ni¢c uzyskania zaliczenia pracowni, zgodnie z regulaminem studiow przyshuguje
studentowi odwolanie do kierownika Katedry Chemii Analitycznej i Spektroskopii Stosowanej, ktory

sprawdzi poprawnos¢ oceniania. Decyzja Kierownika Katedry jest ostateczna.

PRZEPISY BHP

Na Pracowni ANALIZA SENSORYCZNA, BADANIE PREFERENCJI KONSUMENTOW studenci

zobowigzani sg do przestrzegania nastepujgcych zasad:

1. Wszelkie prace w laboratorium nalezy wykonywa¢ w odpowiednim ubraniu ochronnym (biaty

fartuch).
2. Nie wolno pracowaé¢ samemu, gdy w laboratorium nie ma asystenta.

3. Bez wiedzy asystenta nie wolno wykonywa¢ eksperymentow i prac, ktére nie wchodzg w zakres
¢wiczen.
4. Uszkodzony sprzet, szklo, wagi oraz wszystkie okaleczenia nalezy niezwlocznie zglaszaé

prowadzacemu zajecia.

5. Po ukoficzeniu éwiczen nalezy upewnié si¢ czy krany wodociggowe sa starannie zamkni¢te, a

przyrzady elektryczne wylaczone.



CZYNNIKI DYSTRAKCYJNE

Podczas szkolenia sensorycznego zostang przeprowadzone ¢wiczenia sensoryczne majace na celu
przyblizenie zagadnien sensorycznych.

Z tego powodu zdecydowanie nie zaleca sie przed zajeciami:

- picia kawy / mocnej herbaty;

- palenia papierosow;

- stosowania silnych perfum;

- Zucia gum;

- naktadania szminki smakowej;

- jedzenia pikantnych potraw na jeden dzien przed i w dniu testow.

Wszystkie te dzialania moga wplywac niekorzystnie na zmysty podczas ¢wiczen sensorycznych i

zakl6ci¢ Panstwa indywidualng wrazliwos¢ sensoryczna.

ZASADY PODCZAS DEGUSTACIJI - ZALECENIA DLA STUDENTOW
1. Cisza podczas degustacji.

2. Obiektywna dyskusja.

3. ROwnouprawnienie podczas oceny produktu.

4. Wzajemny szacunek podczas wypowiadania sie.



