Harmonogram pracowni ,Wspolczesne trendy
w przetworstwie zywnosci”

Chemia Kryminalistyczna

Rok akademicki 2025/2026
Sroda 8:00 — 13:00

Lp. | Data Cwiczenie

1 25.02 Pracownia wprowadzajaca - test na daltonizm smakowy
2 | 04.03 Analiza napojow roslinnych

3 | 11.03 Analiza olejow tloczonych na zimno

4 18.03 Analiza muffinek otrzymanych z réznych rodzajow mak
5 | 25.03 Analiza herbat owocowych

6 01.04 Wycieczka (data moze ulec zmianie)/analiza majonezéw
7 | 08.04 Projektowanie nowego wyrobu cz.1

8 15.04 Projektowanie nowego wyrobu cz.2




