Zalgcznik nr'1 do uchwaty Nr 5 Senatu UMK z dnia 5 lutego 2019 r.

Program studiow

Czes¢ A) programu studiow™

Efekty uczenia sie¢

Wydzial prowadzacy studia: Wydzial Chemii

Kierunek na ktorym sg prowadzone studia: chemia i technologia zywnosci

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji: poziom 6

Profil studiéw: ogoblnoakademicki

Tytul zawodowy uzyskiwany przez absolwenta: licencjat

Przyporzadkowanie kierunku do dyscypliny naukowej lub Dyscyplina: nauki chemiczne (100%)

artystycznej (dyscyplin), do ktérych odnoszg si¢ efekty uczenia si¢: | Dyscyplina wiodaca: nauki chemiczne

(1) Symbol (2) Po ukonczeniu studiow absolwent osiaga nastepujace efekty uczenia sie:
wiedza
K W01 Zna podstawowe prawa i nazewnictwo chemiczne, pierwiastki i ich zwigzki oraz metody badawcze
- wspolczesnej chemii nieorganiczne
K W02 Zna podstawy algebry liniowej, analizy matematycznej i statystyki niezbedne do opisu oraz modelowania
- zjawisk chemicznych i technicznych
K_W03 Zna role eksperymentu i symulacji komputerowych w procesach chemicznych i technologicznych
K_Wo04 Zna podstawowe pakiety oprogramowania uzytkowego do analizy i opracowania danych
K W05 Posiada znajomos$¢ podstawowych termindw, pojeé, zasad i praw fizyki i ich uniwersalnego charakteru w
- stopniu wystarczajacym do dalszej edukacji
K W06 Zna teoretyczne i praktyczne aspekty wykonania analizy jako$ciowej i ilosciowej metodami klasycznymi i
— instrumentalnymi oraz zasady dziatania aparatury analitycznej
K_W07 Posiada podstawowa wiedzg nt. grup funkcyjnych zwiazkéw organicznych oraz mechanizmoéw reakcji
K W08 Zna stany skupienia materii, teori¢ kinetyki chemicznej, zasady termodynamiki, podstawy elektrochemii;
— prawa dotyczace wymiany ciepta i masy w procesach przetwarzania Zzywnos$ci
K W09 Zna biologie komorki, wtasciwosci patogenow i mikroorganizmow ich pochodzenie i warunki sprzyjajace
- rozwojowi oraz metody ich inaktywacji
K W10 Zna podstawy biochemii, biochemiczng role weglowodandw, ttuszczow, biatek, substancji mineralnych i
— witamin oraz mozliwos$ci wykorzystania enzymoéw w produkcji zywnosci
K_W11 Posiada wiedzg¢ z zakresu podstawowych zagadnief technologii i inzynierii chemicznej
Zna przepisy i zasady z zakresu bezpieczenstwa i higieny pracy, podstawowe pojecia z zakresu
K_W12 toksykologii; akty prawne dotyczace norm i wymagan laboratoriow chemicznych oraz regulacje prawne
dotyczgce niebezpiecznych substancji i ich przechowywania oraz 0znakowania
K_W13 Zna podstawowe techniki analizy sensorycznej zywno$ci
K_W14 Posiada wiedze z zakresu ekologii i ochrony $rodowiska oraz gospodarki $ciekami i odpadami
Zna podstawowe sktadniki zywnosci, dodatki funkcjonalne do Zywnosci, zanieczyszczenia i substancje
K_W15 toksyczne obecne w zywnosci oraz metody ich oznaczania za pomocg technik klasycznych i
instrumentalnych
Zna rodzaje jednostkowych proceséw technologicznych i ich wptyw na zachowanie sktadnikow
K_W16 . ,
- odzywczych przetwarzanych produktow
K W17 Zna podstawowe zasady technologii ttuszczow, skrobi, cukru i cukiernictwa oraz praktyki stosowane dla
— opracowywania nowych produktéw zywnosciowych
K_W18 Zna charakterystyke i wlasciwosci opakowan dla produktéw zywnosciowych
K_W19 Zna podstawy higieny produkcji, dezynfekcji aparatow i pomieszczen produkcyjnych




Zna podstawy prawne, ekonomiczne i spoteczne oraz organizacj¢ i podstawy zarzadzania matym

K_W20 o
— przedsigbiorstwem
K W21 Zna bl:l(.10.W§ 1 zasgdy eksploatacji maszyn i urzadzen stosowanych w technologii zywnosci oraz zasady
- grafiki inzynierskiej
Zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wlasnosci przemystowej, ochrony
K_W22 . G . L - )
- patentowej, prawa autorskiego i potrafi korzysta¢ z zasoboéw informacji patentowe;j
K W23 Zna za_sad.y zarzadzania jako$cig zywnos$ci na podstawie norm i przepisdéw prawa krajowego i
— europejskiego
K_ W24 Zna przepisy i zasady bezpieczenstwa oraz organizacji pracy w zakltadzie przetworstwa spozywczego
K W25 Zna-pods.tawowe cz_}{nnos'ci zwiqzat}e z produkcja wyrobow spozywczych oraz zasady kontroli jakosci i
- rozliczania produkcji wyroboéw spozywczych
umiejetnosci
Potrafi postugiwac si¢ nazewnictwem chemicznym, pojeciami z zakresu chemii og6lnej i
K_U01 nieorganicznej oraz powigzac¢ wlasciwosci pierwiastkow i zwigzkéw chemicznych z ich
wspotczesnymi zastosowaniami
K U02 Potrafi stosowa¢ metody algebry liniowej i analizy matematycznej w wybranych zagadnieniach
- fizyki, chemii i inzynierii
K U03 Posiada umiej e;tno_éé opi_su i mode}owania zjawisk chemicgqych oraz gtosuje wybrane procedury
- numeryczne w obliczeniach chemicznych, statystycznych i inzynierskich
K_U04 Potrafi postugiwac si¢ technikami informatycznymi w zakresie grafiki komputerowej
K UO5 Posiada umiejetnosci wykonywania pomiaréw podstawowych wielkos’c_i fizycznych i
- chemicznych oraz opracowania wynikow eksperymentow fizyko-chemicznych
K U06 Potrafi Wykonac’ analizy .iloéciowe z zastosowaniem metod klasyczpych 1 instrumentalnych na
- podstawie procedur analitycznych oraz przygotowac raporty z analizy
K U07 Rozp(_)znajf_: grupy funkcyjne zwigzkow organicznych i prowadzi eksperymenty z zakresu chemii
- organicznej
Potrafi zaprojektowac proste eksperymenty fizyczne, analizowac¢ ich wyniki i wyjasni¢ zjawiska
K_U08 fizyczne zachodzace w otaczajacym go §wiecie oraz rozwigza¢ podstawowe problemy w oparciu
0 prawa fizyki
K U09 Potrafi ol.<res'1.ié budow_e;, funkcje biochemiczne i mozliwos$¢ zastosowywania w przetworstwie
- zywno$ci zwiazkow wielkoczasteczkowych
K U10 Wykonuje zadania z analizy zywno§$ci oraz ocenia wlasciwosci sensoryczne produktow
- zywno$ciowych
K U1l Wykrywa i okresla -li.czebnoéé typowych mikroorganizméw powodujacych psucie si¢ zywnosci,
- a takze patogenow i ich toksyn
K UL2 Potrafi zaproponowac¢ i wykonac proste operacje i procesy jednostkowe w technologii zywnosci
- oraz prawidlowo zinterpretowac rezultaty i wyciagnaé wnioski
K U13 Potr_aﬁ rlozwiqzywaé podstawo_we problemy oraz wskaza¢ punkty krytyczne zwigzane z
- realizacjg procesow technologicznych
K Ul4 Potrafi przygotowac i zanalizowac bilanse materiatowe 1 energetyczne procesoOw przetwarzania
- zywnosci oraz raporty techniczne i notatki stuzbowe
K U15 Potrafi obstugiwac i uzywaé aparaturg kontrolno-pomiarowa stosowang w procesach
- przemystowych
Potrafi przedstawi¢ zadanie inzynierskie o charakterze praktycznym zwigzane z: wytwarzaniem
K U16 nowego produktu zywnosciowego, modyfikacjg proceséw technologicznych, prawidtowym
- funkcjonowaniem zaktadoéw przemystu spozywczego, dziatalnoscig marketingowa oraz
zarzadzaniem jakoscig produktu
Potrafi postugiwac si¢ specjalistycznym stownictwem w §rodowisku zawodowym w zakresie
K_U17 dotyczacym przetwoérstwa i chemii zywnosci, przygotowaé wystapienia w formie werbalnej,
pisemnej i graficznej w jezyku polskim i obcym
Potrafi odpowiednio zachowac si¢ w razie réznego typu zagrozen, np.: pozaru, kontaktu z
K_U18 odczynnikami chemicznymi, przestrzega zasad bezpieczenstwa pracy i dobrych praktyk w
laboratoriach chemicznych i w zaktadach przemystowych
K U19 Umie postugiwac si¢ jezykiem obcym nowozytnym na p(?ziornie s'redniozaaw.ansowanym (B2)
- w zyciu codziennym, podczas nauki oraz w przygotowaniu pracy dyplomowej
K_U20 Potrafi dokona¢ analizy ekonomicznej podejmowanych dziatan inzynierskich stosujac zasady




rachunkowosci i dokumentowania wdrazanych procesow

K_U21

Potrafi zaplanowac i przeprowadzi¢ probna produkcje wyrobu spozywczego tj.: zaproponowac
receptury na okreslong ilo§¢ wyrobu spozywczego, opracowa¢ schemat technologiczny, ustalié
parametry poszczego6lnych etapow produkceji i wykona¢ produkcje zgodnie z opracowanym
planem

kompetencje

K_KO1

Analityczne myslenie - Samodzielnie i efektywnie pracuje z duza iloscia informacji, dostrzega zaleznosci
pomigdzy zjawiskami i poprawnie wyciaga wnioski postugujac si¢ zasadami logiki i etyki

K_K02

Kreatywno$¢ - Mysli tworczo w celu udoskonalenia istniejacych badz stworzenia nowych rozwigzan

K_KO03

Sumienno$¢ i doktadno$é¢ - Jest nastawiony na jak najlepsze wykonanie zadania; dba 0 szczegoly; jest
systematyczny

K_K04

Komunikatywno$¢ - Skutecznie przekazuje innym osiagnigcia wiedzy chemicznej i inzynierskiej
zwigzanej z produkcja zywnosci w sposob powszechnie zrozumiaty. Dostosowuje poziom i forme
prezentacji do potrzeb i mozliwosci odbiorcy

K_KO05

Dazenie do rozwoju - Jest nastawiony na nieustanne zdobywanie nowej wiedzy, umiejetnosci i
doswiadczen; widzi potrzebe ciggltego doskonalenia si¢ i podnoszenia kompetencji zawodowych; zna
ograniczenia wlasnej wiedzy i rozumie potrzebe dalszego ksztatcenia. Potrafi mysle¢ i dziata¢ w sposob
przedsigbiorczy

K_KO06

Wytrwalos$¢ i konsekwencja - Pracuje systematycznie i ma pozytywne podejscie do trudnosci stojacych na
drodze do realizacji zalozonego celu; dotrzymuje terminéw; rozumie konieczno$¢ systematycznej pracy
nad wszelkimi projektami

K_K07

Samodzielno$¢ - W petni samodzielnie realizuje uzgodnione cele, podejmujac czasami trudne decyzje;
potrafi samodzielnie wyszukiwac¢ informacje w literaturze fachowej. Zna zawdd poprzez odbycie praktyki
przemystowej oraz zajec¢ terenowych

K_KO08

Profesjonalizm i etyka - Zna i przestrzega zasady i normy obowigzujace chemika oraz inzyniera
technologa zywnos$ci, w tym normy etyczne; rozumie spoteczng rol¢ zawodu; rozumie i docenia znaczenie
uczciwosci intelektualnej, dbatosci o produkcje zywnosci wysokiej jakosci, zdrowie i §rodowisko
naturalne w dziataniach wtasnych i innych oséb

K_K09

Praca zespotowa- Nawigzuje i utrzymuje dlugotrwata i efektywng wspolprace z innymi; dazy do realizacji
celéw zespotu poprzez odpowiednie zaplanowanie i organizacj¢ pracy swojej i innych; motywuje
wspotpracownikéw do zwigkszenia wysitku w celu osiagnigcia zalozonych celow.

Jest Swiadomy odpowiedzialnosci za wspdlnie realizowane zadania, zwigzane z pracg zespotowa

Projekt efektow uczenia si¢ zostal pozytywnie zaopiniowany przez Rade Wydziatu Chemii w dniu
13 marca 2019 r.
Projekt efektow uczenia si¢ obowigzuje od roku akademickiego 2019/2020

/- prof. dr hab. Edward Sztyk

(podpis Dziekana)




