WPLYW MODYFIKACJI PROCESU ODSZLAMOWANIA
NAAKTYWNOSC PRZECIWUTLENIAJACA OLEJU
RZEPAKOWEGO

STRESZCZENIE

W niniejszej rozprawie doktorskiej okreslono wplyw wilgotnosci nasion, srednicy
dyszy oraz predkosci obrotowej $limaka prasy slimakowej na wydajnos¢ tloczenia oraz
aktywno$¢ przeciwutleniajacg i stabilno$¢ oksydatywna oleju z nasion rzepaku odmiany

wysokooleinowe].

Ponadto, zaproponowano nowa metode analityczng opartg na tworzeniu barwnych
koloidalnych roztworéw nanoczgstek tlenku zelaza do oznaczania aktywnosci

antyutleniajgcego oleju rzepakowego z r6znych etapdw procesu technologicznego.

Jednak glownym zadaniem dysertacji byla modernizacja i optymalizacja etapu
odszlamowania surowego tloczonego i ekstrakcyjnego oleju rzepakowego polegajaca na
uzyciu odczynnika chelatujgcego di-Na-EDTA oraz emulgatora SDS w przypadku
odszlamowania miekkiego lub enzymu Lecitase-Ultra (hydrolazy estru karboksylowego —
genetycznej fosfolipazy Ap) gdy stosowano enzymatyczne odszlamowanie wspomagane
ultradzwickami. Oceniono wplyw miegkkiego oraz enzymatycznego odszlamowania na
aktywnos$¢ przeciwutleniajgca, zawartos¢ fosfolipidéw, zwigzkéw fenolowych, jondw metali
oraz stabilno$¢ oksydatywng oleju korzystajac ze zmodyfikowanych procedur analitycznych
lub metod standardowych. Do weryfikacji zmiennosci i wizualizacji wynikéw wykorzystano
metode plaszczyzny odpowiedzi (RSM) modelu Boxa-Behnkena oraz wieloczynnikowsg
analize wariancji. Stwierdzono skutecznos¢ usuwania fosfolipidéw za pomocg migkkiego i
enzymatycznego odszlamowania w stopniu réwnym lub wigkszym niz w przypadku
kwasnego odszlamowania stosowanego powszechnie w rafineriach. Dodatkowo ubytek
fosfolipidow nie przyczynit si¢ do utraty zwiazkéw o charakterze antyoksydacyjnym, a wrecz
przeciwnie, spowodowal nawet podwyzszenie aktywnosci przeciwutleniajgce; oleju,
zwickszajgc tym samym jego jakos¢.

Planowanie eksperymentéw bylo standardowg metodg optymalizacji umozliwiajgcg

doswiadczalne poszukiwanie parametréw prowadzenia proponowanych  procesow




odszlamowania surowego oleju rzepakowego ttoczonego i ekstrakcyjnego, zapewniajgcych
uzyskanie najwyzszej jakosci oleju pozbawionego fosfolipidow lecz bogatego w zwigzki o
wlasciwos$ciach antyutleniajgcych.

Analiza zawartoéci jondw sodu, potasu, magnezu, wapnia, zelaza 1 miedzi wykazala
obnizenie stezenia oznaczanych metali zaréwno podczas miegkkiego jak 1 enzymatycznego

odszlamowania oleju rzepakowego.

Ponadto, charakterystyczne liczby, kwasowa, nadtlenkowa 1 anizydynowa
potwierdzily wzrost stabilnoéci oksydacyjnej oleju rzepakowego po migkkim i

enzymatycznym odszlamowaniu w pordwnaniu do oleju surowego.

Na koniec, zaproponowano ekologiczng, fizyczng technologie¢ membranowego
odszlamowania oleju rzepakowego z wykorzystaniem membran polimerowych. Olej poddany
membranowemu odszlamowaniu zawieral jeszcze zbyt duzg ilos¢ fosfolipidow, jednak

zachowal wysoka aktywnos¢ przeciwutleniajgca.

Proponowane innowacje procesu rafinacji na etapie odszlamowania pozwolity
osiagnaé efektywne usuniecie fosfolipidéw i innych niepozadanych zwigzkéw, m.in. jonow
metali i produktéw utleniania z oleju rzepakowego przy jednoczesnym zachowaniu, a nawet
wzbogaceniu oleju o prozdrowotne substancje o wlasciwosciach antyutleniajgcych, mogtyby

zatem z powodzeniem znalez¢ zastosowanie w przemysle olejarskim.
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